
TRUFFE dans son écrin
TRUFFLE dans son écrin

Carpaccio de céleri-rave, noisettes du Piémont torréfiées, 
pomme Granny Smith, truffe noire, vinaigrette truffée

Celeriaccarpaccio, toastedPiedmont hazelnuts, 
Granny Smith apple, black truffle, truffle vinaigrette

Œuf parfait, purée de panais, huile de café, 
jus végétal corsé, truffe noire

Perfectlycookedegg, parsnippurée, coffee oil,
rich vegetablejus, black truffle shavings

Risoni à la crème de butternut, truffe noire, 
noisettes du Piémont torréfiées

Risoni with butternut squash cream, black truffle, 
toastedPiedmont hazelnuts

Betterave rôtie, fromage de chèvre frais, truffe noire, noix, dattes
Roastedbeetroot, freshgoat’scheese, black truffle, walnuts, dates

Truffe en trompe- l’œil
Truffle trompe- l’œil

Truffe dans son écrin – menu végétarien : 210 euros par personne incluant une coupe de champagne
Expérience exclusive au sein du jardin d’hiver, dans une bulle chauffée pouvant accueillir de deux à huit personnes.
Prix nets, service et TVA compris .
Truffle dans son refuge – vegetarianmenu: 210 euros per person, includinga glass of champagne 
Servedin the winter garden, within a heatedprivatedomeaccommodatingtwoto eightguests.

All pricesare inclusive of service and VAT.
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