
RACLETTE 
dans son refuge

Gougère, sauce Mornay, truffe noire
Gougère, Mornay sauce, black truffle

Velouté de potiron, émulsion à la châtaigne, noisettes torréfiées
Pumpkin velouté, chestnutemulsion, toastedhazelnuts

Sélection de fromages
Fromage à la truffe, fromage à l’ail des ours, fromage fumé au bois de hêtre

Cheese Selection
Truffle cheese, wild garliccheese, beechwood-smokedcheese

Sélection de charcuteries
Jambon San Daniele, speck, jambon de Paris, finocchiona, mortadelle, coppa

Cured meatselection
San Daniele ham, speck, Paris ham, finocchiona, mortadella, coppa

Accompagnements
Pommes de terre Ratte du Touquet, polenta à la sauge, légumes de saison à griller

Side dishes
Ratte du Touquet potatoes, sage polenta, seasonalvegetablesfor grilling

Déclinaison autour des agrumes
A celebrationof citrus

Raclette dans son refuge : 195 euros par personne incluant une coupe de champagne
Expérience exclusive au sein du jardin d’hiver, dans une bulle chauffée pouvant accueillir de deux à huit personnes.
Prix nets, service et TVA compris.
Raclette dans son refuge: 195 euros per person, includinga glass of champagne 
Served in the winter garden, within a heatedprivatedomeaccommodatingtwoto eightguests.

All pricesare inclusive of service and VAT.
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