
ENTRÉE / STARTER

Asperges blanches, sauce tonnato, gel d’agrumes 

White asparagus, tonnatosauce, citrus gel

Fenouils confits, bergamote, riz noir soufflé, pâte d’abricot salée, agastache

Confit fennels, bergamot, puffedblack rice, saltedapricotpaste, agastache

PLATS / MAIN COURSE

Suprême de poulet fermier, brocoletti, condiment de chou rouge 

Free- range chicken supreme, brocoletti, red cabbage condiment

Calamar à la provençale, chorizo, coulis de persil, fregola sarda

Provençal- style squid, chorizo, parsleycoulis, fregolasarda

Risotto aux petits pois, stracciatella

Green peasrisotto, stracciatella

DESSERTS / DESSERT

Tiramisu

Tiramisu

Poire caramélisée 

Caramelisedpear

49 euros (entrée – plat ou plat – dessert) incluant eau et café 
49 euros (starter – main or main – dessert) includingwater and coffee 

MENU DÉJEUNER 49 / 49 
LUNCH MENU 49 / 49 

Les prix s’entendent nets en euro, incluant la TVA. 
Notre restaurant est labellisé Écotable. Nos viandes et poissons sont d’origine : France.
Prices are shown in euro, including VAT.
Our restaurant has the Ecotable label. Meat and fish are sourced from: France
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