LLES ENTREES

STARTERS

CEuF PARFAIT, PETITS Pols

PERFECT EGG, GREEN PEAS

CARPACCIO DE SERIOLE, AGRUMES

AMBERJACK CARPACCIO, CITRUS

RavioLl A LA SCAMORZA

SMOKED SCAMORZA RAVIOLI

LLES VIANDES

MEATS

GRENADIN DE VEAU, MORILLES

VEAL GRENADIN, MORELS

FAux-FILET MATURE, ESTRAGON

AGED SIRLOIN, TARRAGON

SUPREME DE VOLAILLE, LEGUMES

CHICKEN SUPREME , SEASONAL VVEGETABLES

EPAULE D’AGNEAU CONFITE, ASPERGES

SLow-CookED LAMB SHOULDER, ASPARAGUS

LLES POISSONS

FISHeS

PouLpPE GRILLE, POIVRON

GRILLED OcTOoPUS, BELL PEPPER

SAUMON VAPEUR, CITRONNELLE

STEAMED SALMON, LEMONGRASS

CHIPIRONS A LA PROVENCALE

PROVENCAL CHIPIRONS

FILET DE BAR, FENOUIL

SEABASS FILLET, FENNEL
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PLATS A PARTAGER

SHARING DISHES

COTE DE B@&UF, SAUCE AU POIVRE (rour 2) 62)/94/«,(73,-0/4/5@

PrIME RiB, PEPPER SAUCE (FOR 2)

SOLE MEUNIERE, BEURRE NOISETTE (rour 2) 56 par personine

SoLE MEUNIERE, BROWN BUTTER (FOR 2)

P1L.ATS VEGANS

VEGAN DISHES

CELERI FACON RIsOTTO, TRUFFE

RisorTo-STYLE CELERY, TRUFFLE

BELLE SALADE D’ETE DELANO

DELANO’S SUMMER SALAD

SELECTION DE GARNITURES

SIDES

Ri1z BASMATI / BasmMATI Rice

LEGUMES VAPEUR / STEAMED VEGETABLES
FRITES MAISON / HOMEMADE FRENCH FRIES
C&UR DE LAITUE / Gem LeTTUCE

PUrREE DE PoMMES DE TERRE / MASHED POTATOES

LLES DESSERTS

DESSERTS

LE FLAN PARISIEN MARBRE

MARBLED PARISIAN FLAN

Le CITRON DE MENTON

MENTON’S LEMON

PaviLova REVISITEE AUX AGRUMES

CITRUS PAvLOVA

LE MILLEFEUILLE AU CHOCOLAT PRALINE

PRALINE CHOCOLATE MILLEFEUILLE
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DISPONIBLE TOUS LES JOURS DE 12H A 14H30 ET DE 18H A 22H30

TOUS NOS PRIX SONT INDIQUES EN EUROS. SERVICE COMPRIS, PRIX TTC.
PRICES IN EUROS, SERVICE AND TAXES INCLUDED

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
LIST OF ALLERGIES AVAILABLE ON REQUEST

ORIGINE DE LA VIANDE ET POISSON : UE.
ORIGIN OF MEAT AND FISH : EU.




